Catarinense

INSTITUTO FEDERAL

Nota Técnica Conjunta n° 01/2015 — PROEN/PROPI/PROEX/IFC

Relatorio Individual de Atividades (RIA)

INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS CONCORDIA

Professor(a): Fabiana Bortolini Foralosso

Matricula: 2576324

Ano/Semestre: 2016/1

Categoria: (x) Efetivo () Substituto ( ) Temporario

[Regime de tra

balho: ( ) 20h ( ) 40h (X) DE

1. AULAS E ATIVIDADES DE MANUTENCAO/ORGANIZACAO DO ENSINO

Aulas Previstas (PTD) Aulas Ministradas
Disciplina Curso/Turma | C.H.Discip. [C.H.Semanal | CH.Man./Org. [Disciplina Curso/Turma | C.H, Discip. | C.H. Semanal | C.H. Man./Org.
(h) (sem) (h) (sem)
Tecnologia de Bebidas EAL/2012.9 60 3 1.0625 Tecnologia de Bebidas EAL/2012.9 60 3 1.0625
Biotecnologia Aplicada a Biotecnologia Aplicada a
Alimentos EAL/2013/7 60 3 1.0625 Alimentos EAL/2013/7 60 3 1.0625
Técnico em Técnico em
Biotecnologia Alimentos 3E 30 1.5 0.5 Biotecnologia Alimentos 3E 30 1.5 0.5
Pratica Profissional Orientada |Técnico em Pratica Profissional Orientada Técnico em
Vegetais G1 Alimentos 2E 15 0.75 0.1875 Vepetais G1 Alimentos 2E 15 0.75 0.1875
Pratica Profissional Orientada |Técnico em Pratica Profissional Orientada Técnico em
Vegetais G2 Alimentos 2E 15 0.75 0.1875 Vegetais G2 Alimentos 2E 15 0.75 0.1875
Pratica Profissional Orientada |Técnico em Pratica Profissional Orientada Técnico em
Vegetais G3 Alimentos 2E 15 0.75 0.1875 Vegetais G3 Alimentos 2E 15 0.75 0.1875
Pratica Profissional Orientada |Técnico em Pratica Profissional Orientada Técnico em
Vegetais G4 Alimentos 2E 15 0.75 0.1875 Vegetais G4 Alimentos 2E 15 0.75 0.1875
TOTAL 210 10.5 3.375 TOTAL 210 10.5 3.375

Observacdes: Em Pratica Profissional Orientada - Vegetais Grupos 1, 2, 3 e 4, a carga horaria correta da disciplina é 30 horas semestrais. Para compensar a carga horaria total no PTD
2016/2, foi reduzida a carga horaria das atividades de Administraciio e Representacio e de apoio ao Ensino.

1.1 ATIVIDADES DE APOIO AQ ENSINO

1.1.1 Atendimento

Disciplinaf/Curso/Turma C.H. Atend. Previsto (PTD) C.H. Atend. Realizad N° Alunos Atendidos Atividade Realizada
) . 0.75 Ndéo registrado
Tecnologia de Behidas EAL/2012,9EAL 0.75 :
. . ) . 0.75 Ndao registrado
Biotecnologia Aplicada a Alimentos EAL/2013/7 0.75 :
, o . 0.375 Ndo registrado
Biotecnologia Técnico em Alimentos 3E 0.375 TTErETT Resolugdo N° 011
7 > A1t
Pratica Profissional Orientada Vegetais G1 Técnico em Alimentos 2E 0.1875 i noicﬂﬂﬁ%%%ﬁm:% 1%
. - . . - ; 0.1875 Ndo registrado
Pratica Profissional Orientada Vegetais G2 Técnico em Alimentos 2F 0.1875
. - . N . 0.1875 Nao registrado
Pratica Profissional Orientada Vegetais G3 Técnico em Alimentos 2E 0.1875 ;
, o , , o , 0.1875 Nao registrado
Pratica Profissional Orientada Vegetais G4 Técnico em Alimentos 2E 0.1875 :
TOTAL 1.875 1.875

Observagbes: Foram realizados diversos atendimentos aos alunos, porém, nio foi realizado o registro destes momentos
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1.1.2 Agdes Docentes

Atividade

Data(s) de Realizagdo

Acdes Realizadas

C.H. Prevista (PTD)

C.H. Realizada

Colegiado do curso de Engenharia de Alimentos

19/02/16; 01/04/16; 09/06/16;
01/07/16

Conforme deliberagées da
coordenagio do curso,
constantes no livro ata de
Colegiado: Aprovagdo de planos
de ensino, Posse Membros,
Alteracdo Regulamento
Laboratério, Estudo viabilidade
de implanta¢ae Pés-Graduagao,
Organizacdo de eventos
cientificos, Oferta de disciplina
especial; Aprovacdo de
Horarios, Empresa Junior,
Deliberac@o sobre pedidos dos
alunos.

NDE do curso de Engenharia de Alimentos

04/03/16; 08/04/16; 28/04/16;
13/05/16; 20/05/16; 02/06/16;
10/06/16; 16/06/16; 23/06/16 e
08/07/16

Conforme deliberagdes da
coordenacao do curso, de
acordo com informacdes
constantes no livro ata de NDE:
Posse de novos membros,
Aprovacdo da criacdo de novos
laboratdrios, Reestruturacgio do
PPC, Participacdo do curso em
eventos, Aprovagdes de
cronograma de TCC e Estagio,
Estudo da Viabilidade de
Implantagdo de curso de Pds-
graduacdo, Comité de ética em
Pesquisa; Estratégias e plano de
agao pos reconhecimento de
curso; Eleicdo para
Coordenador do curso; Projetos
FIC; Novo Sistema Académico
(SIGAA), Reestruturacdo do PPC.

NDB do curso Técnico em Alimentos

17/06/2016

Conforme deliberacdes da
coordenacdo do curso, de
acordo com as atas especificas:
Atualizagao das referéncias
bibliograficas do Projeto
Pedagdgico do Curso e Andlise e
Aprovacao de projetos de
Ensino.

Orientagdes de estigio do Técnico em Alimentos

Ndo registrado

Orientacdes aos alunos Ingrid,
Eduarda e Bruna (da 3E) para a

realizacio dos estdgios

0.5

0.5

TOTAL

4.5

4.5

Observagdes:

2. ATIVIDADES DE PESQUISA

Projeto

Nome Orientando (Aluno)

C.H. Prev.

C.H. Realiz. |Data Aprov.

Parcial

Data Aprov.
Relat. Final

Data Publicacgao
Pesquisa

L SAEL R, SRR R —
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Projeto PIBITI: Desenvolvimento de Filmes Comestiveis
aplicados na conservacdo pos-colheita de frutas e hortalicas

Thais Caroline Zattera

1/2/2016

1/8/2016

VIMIC:15e
16/09/16

Grupo de Pesquisa Embalagens, Ciéncia e Conservagdo de
Alimentos

Elaboracdo de Projeto de Pesquisa: Estudo das potencialidades
da aplicac@o de revestimentos comestiveis biodegradaveis
visando 0 aumento do periodo de conservagdo de vegetais in
natura.

Elaboracdo de Projeto de Pesquisa: Avaliagdo das
potencialidades da utiliza¢do de leveduras encapsuladas
durante a fermentacéo alcodlica para elaboragédo de cerveja
tipo Pilsen: inovagdo para o desenvolvimento de novos
produtos e processos fermentativos;

Projeto Vitae: Desenvolvimento de Embalagens Biodegraddveis

TOTAL

5 5

Observagdes: O projeto Vitae: Desenvolvimento de Embalagens Biodegradaveis - foi encerrado no ano de 2015 e ndo voltou a ser executado em 2016. As atividades do grupo de embalagens e

elaboragdes de projetos foram realizadas dentro da carga hordria prevista para tivides de Pesquisa.

3. ATIVIDADES DE EXTENSAQ

Projeto Nome Orientando (Aluno) C.H.Prev. | C.H.Realiz. [Data Aprov. | Data Aprov. | Data Publicagéo
Parcial Relat. Final Resultados
TOTAL 0 0
Observacdes:
4. ATIVIDADES DE ADMINISTRACAO E REPRESENTACAO
Atividade Portaria C.H.Prev. | C.H. |Agbes Realizadas Resultados Alcancados
Realiz.




Coordenagio do Curso de Engenharia de Alimentos
( Pontame  223/2034)

30/07/2014

10

10

Convocagdo, posse e
coordenacdo das reunides
de NDE e Colegiado;
Submissdo para
apreciagdo e a aprovacdo
do Colegiado e NDE;
Encaminhamento de
decisdes do Colegiado e
NDE ao orgio ou setor
competente;
Representagédo do
Colegiado e NDE, junto aos
demais orgaos do IF
Catarinense; Providéncias
decorrentes das decisdes
tomadas; Realizagdo do
acompanhamento e
avaliacdo do curso;
Orientacdo dos
académicos quanto a
matricula e integralizagio
do curso; Analise e
emissdo de parecer, junto
ao NDE, sobre alteragdes
curriculares,
encaminhando aos dérgaos
competentes; Organizagao
dos hordrios de aula do
curso, submetendo-o a
aprovagao do Colegiado
do Curso; Andlise e
parecer conclusivo dos
requerimentos recebidos
dos académicos, ouvidas
as partes interessadas;
Acompanhamento para a
organizacdo disciplinar,
no ambito do curso;
Organizagao dos eventos
académicos relacionados
ao curso; Supervisio da
realizacdo das atividades
académicas previstas no
PPC; Aprovacgao dos
Planos de Ensino; Apoio
aos eventos e atividades
de pesquisa e extensao.
Acompanhamento do
Processo de
Reconhecimento do Curso
e Acdes voltadas as
melhorias.

Reconhecimento do curso com conceito 4; Novo
bloco de Laboratdrios do curso em implantagdo;
Realizacdo de 10 reunides de NDE e 4 reunides
de Colegiado para deliberacdes no primeiro
semestre; Bom desempenho em agdes que
envolveram o curso de Engenharia de
Alimentos, respeitando prazos e exigéncias das
acdes.




Responsével pelo Laboratdrio de Vegetais, Bebidas e
Biotecnologia

247 19/08/2014

Acompanhamento das
atividades realizadas no
Laboratério:
Cumprimento do
regulamento do
laboratdrio; Agendamento
e reserva do laboratdério;
Acompanhamento dos
discentes, bolsistas e
monitores sob sua
supervisdo durante as
préticas de laboratério;
Manutencdo da ordem do
ambiente, bem comao,
zelar pelos equipamentos
durante o uso das
dependéncias do
laboratério; Orientacdo e
acompanhamento das
préticas de laboratério
desde o inicio das
atividades para evitar

Bom andamento das aulas praticas do cursa,
sem riscos, respeitando e zelando pelo

tumulto dos alunos; patriménio publico.

Registro do caderno de
laboratério, contendo a
data de realizagéo da aula
prética e informacdes
sobre a disciplina, bem
como os testes das aulas
préticas a serem
realizadas; Orientagiio dos
alunos quanto
toxicidade das substancias
que serdo utilizadas nas
aulas préticas e nas
atividades de pesquisa e
extensdo, indicando os
procedimentos em caso de
acidente; Orientagdo do
descarte e identifica¢do
correta dos materiais
papéis, metais, entre
outros.

Comisséo de Estudos para Implantagio Pés-graduagio
(Engenharia de Alimentos)

2015/2016

Foram realizadas

reunides de NDE, para o |A comissdo concluiu que, no momento atual,
estudo da viabilidade de |ndo serd possivel a oferta de um curso de Pés-
implantagéo do curso de |graduagdo em Engenharia de Alimentos.

Pas-graduacao.
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Realizagdo de trés
palestras para académicos
do curso de Engenharia de
Alimentos: Toni Luis
Benazzi em 20/04/2016
com o Tema: Engenharia |Fol possivel promover com a realizacdo desses
de Alimentos: trés eventos, a participagao de
s Perspectivas e aproximadamente 200 alunos, os quais foram
Comissdn Sermanante ae Eventos o Curso A ! 0.5 Oportunidades; Nivaldo |orientados sobre os desafios e oportunidades da
Cabral Kuhnen formacdo do profissional da Engenharia de
01/06/2016, tema: CRQ -  |Alimentos.
Profissional da
Engenharia e Paulo A.
Corbellini no dia 22/06/16
com a Palestra
Institucional do CREA.
Comité de Ensino do Campus 312/2016 0 0.5
TOTAL 14 14
Ohservacgdes:
5. ATIVIDADES DE CAPACITACAO E FORMACAOQ EM SERVICO
Atividade Portaria C.H. Prev. |C.H. Acdes Realizadas Resultados Alcancados
Realiz.
TOTAL 0 0
Observacgdes:
6. INFORMACOES COMPLEMENTARES
7. DISTRIBUICAQ DA CARGA HORARIA
Aulas Ativ.Man./Organiz. Ativ. Apoio Pesquisa Extensdo Ativ.Admin. e Repres. Capacitac@o e Formacao Total
Ensino
Prev. (PTD)| 10.5 3.375 7.125 5 0 14 0 40
Realizada 10.5 3.375 7.125 5 0 14 0 40

Ohservacoes:

“FnlLor u\ B o

I

Assinatura Professor(a) m
‘ $ #\0/.-/




DATA: / frer

Assinatura Diretor do Dep. de Desenvolvimento Educacional
oYl
02 oendo ’ | £ \
Ar
,Vo.rﬁ % mwr@\fu

FABIO ANDRE NEGRI BALBO

Dirator de Desenvolvimento Educadional
Portarla 32, D.O.U. 28/01/2016

MARCELLA ZAMPOLI TRONCARELL|
Coordenadora de Pesquisa, Pos-Craduagio
e Inovagio
Portaria 495, DOU 24/08/2016
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TITUTO FEDERAL DE
CACAD, CIENCIA ETECNOLOGIA
ARINENTE

PORTARIA N° 312 CCON/IFC/2016, DE 25 DE ABRIL DE 2016

O Diretor-Geral do Instituto Federal de Educagdo, Ciéncia e Tecnologia
Catarinense — Campus Concdrdiz, no uso de suas atribuigdes conferidas pela Portaria n°
288 de 26/01/2016 publicada no DOU de 27/01/2016, e considerando:

* Que as vagas pzra compor o Comité de Ensino do Campus nao foram
preenchidas no processo eleitoral;

RESOLVE:

Art. 1° — CONSTITUIR, o Comité de Ensino do Campus Concérdia, cornpasto
pelos seguintes membros:

Titulares:
— KARLA APARECIDA LOVIS — Matricula SIAPE 2057928
— FABIANA BORTOLINI FORALOSSO — Matricula SIAPE 2576324

— ANA CAROLINA GONCALVES DOS REIS - Matricula SIAPE 2101600

Suplentes:
— ADONIS ROGERIOQ Fi.ACARO — Matricula SIAPE 1217951
—~ DIOMAR CARISSIMO SELLI DECONTO — Matricula SIAPE 2179401

—  LUISA WOLKER FAVA — Matricula SIAPE 1858151

Representantes do NUPE:
— ANA MARIA PASINATO SANDI -- Matricula SIAPE 1105286 (Titular)
— NEIMARA LUCIA MORETTO — Matricula SIAPE 1754062 (Suplente)
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Rossj,
Gabriela
Maria
Locatell,
Caren Lis
Silva, Eduardo Huber, Albring,
Digenes Dezen, Kelen Francleli
SILDENAFILA Regina Ascoli Baldie  Jagueline
Nathieli Blanchin Bottari Vieira,
Manoela
Marchesan
Piva e
Fernanda
Augustini
Stedille,
Gisele
Schiochet,
Laura Caon,
Kaue César
Rossl,
Nel Fronza, §lvaro Gabriela
USO DA TERMOGRAFIA PARA Vargas Junlor, Ricarde  Maria
AVALIAG €0 DA RESPOSTA Evandro Mendes, Locatell,
TECIDUAL AP$S LES$O Dobora Cristing Aleksandro Schaefer Caren Lis Clrurgla e
5 IATROG@NICA EPTTELIAL Olsson Silva, Eduardo Huber, Albring, Sanidade Animal 10/12/16 10/08/17
TRATADA OU N0 COM CITRATO Difgenes Dezen, Kelen Francieli Veteringria
DE SILOENAFILA POR Regina Ascoli Baldi e Jaqueline
FONOFORESE EM RATOS WISTAR Nathieli Blanchin Bottari. Vielra,
Manoela
Marchesan
Piva e
Fermmanda
Augustini
Stedille.
Glsele
Schiochet,
Laura Caon,
Kaue Cdsar
Rossl,
EFEITO DO CITRATO DE Nel Fronza, @lvarg Gabriela
SILDENAFILA Vargas Junior, Ricardo  Maria
(FOSFODIES‘I‘ERASE-S] SOBRE O Evandro Mendes, Locatell,
FLUXO SANGUNED E D@bora Cristina Aleksandro Schaefer Caren Lis Cirurgia e
5 CAPACIDADE FUNCIONAL Olsson Sijva, Eduardo Huber, Albring, 5, Animal A gi 10/12/16 10/08/17
VASCULAR ESTIMULADA OU NgO Di¢genes Dezen, Kelen Francleli Veteringria
DURANTE A CICATRIZA® €0 DE Reglna Ascoll Baldi e Jaqueline
FERIDA EPITELIAL IATROG@NICA, Nathieli Blanchin Bottar| Viera,
Manoela
Marchesan
Piva e
Fernanda
Augustini
Stedille,
ESTUDQ RETROSPECTIVO DO
PROCEDIMENTO DE Cleucy
OVARIOSALPINGOHISTERECTOMIA Jaqueline Girurgla e
5 s o E‘;::LR’;SDEEG"T“ gbemOstne g g‘;’t':“e; Sanidade Animal  Anestesiologia 0872015 12/2018
PROTICAS CLONICAS E Maria Yeterinora
CIR@RGICAS DO IFC-CONCRDIA Locatell]
NO PER©ODO DE 2013 A 2015
Taing Luana Vieira sz';fzfanes
Lopes Zuchi, Qudia
AVALIAG 90 DO POTENCIAL Lopatinl, Rasems de Brito,
5 mﬁfﬁg@i fgﬁf&" :f;f:f" Negri Santin, Mgreia de E:‘:L':::: Sanidade Animal  Verificar 1072015 102016
MALASSEZIA PACHYDERMATIS Olivelra Nobre, Eduardo , =%
Garcia Fontoura, Sheila Clom;h
Melio da Siivelra Lopatini
ANQLISE MICROBIOL$GICA DE Caroline .
MATERIAIS CIR@RGICOS Rosa
5 ESTERILIZADOS NA CENTRAL DE o?;:" Cristina oo he Monteiro, Sanidade Animal :::;‘:::';:nfow 08/2016 072017 Hao
MATERIAIS E ESTERILIZAG¢0 DO Caren Ls
IFC CAMPUS CONCOROIA Albring
Dr. Heitor Cantarella
PREPARO PROFUNDQ DO 50L0 g SeinaaR)
EM FAIXAS E CALAGEM NA - - Marcel da Almeida
CANA-DE-A® G CAR: QUALIDADE Carlos Alexandre :::::cg:.r?‘x"fuslfpa;o Fitotec Fi /!
5 20 SOLO, EMISSO DE GASES DE (187 * xar Carlos Calonege de Produ¢ 9o de Produg o 01/09/2015  31/08/2020  Nao
EFEITO ESTUFA, PARGMETROS (FCAJUNESP-Bitucatu -
FISIOL@GICOS E PRODUTIVIDADE SP) Dr. Kitber Pereira
Langas (FCA/UNESP -
' Botucatu)
ATIVIDADE DE $LEO ESSENCIAL Sheila Mello da Sitvelra
DE CYMBOPOGON CONTRA Alessandra Farlas  Renata da Siiva Moura  Vanessa Educad o e
3 BIOFILMES DE SALMONELLA Millezi Hewerton Enes de Schuh Saede Mlerabigiogls 01/08/2015  01/08/2016  Nao
TYPHIMURIUM Qliveira
Karen Haas
- aluna EAL;
Thals
DESENVOLVIMENTO DE FILMES Prof. Dr Nel Fronza - :::::"0 Renata Embalagens, Cincia e Tecnologia
;\ COMESTOVEIS APLICADOS NA Fablana Bortolinl  Pesquisader Prof, Dr aluna EAL  Pizzato Conservaddo e de Alimentos e 08/2015 07/2016 Nao
CONSERVA® $0 POS-COLHEITA  Foralosso Alvaro Vargas - bolsista; Contin| Clgncia dos Engenharia de
DE FRUTAS E HORTALIGAS Pesquisador Maria -4 Alimentos Alimentes
Eduarda da
Sitva - aluna
EAL
Lulz Gustave
D Agostini,
OZONIOTERAPLA POR VIA INTRA- . o z::gm Dl
ARTICULAR NO TRATAMENTO DE Marcos Gomes 'anderson Adriano ¢ o
5 ARTRITE TRAUMSTICA AGUDA Lotitaice Biscola Pereira giar::;f Lulz Sanidade animal Sanidade Animal 12/2015 b&/2016 Nao
INDUZIDA EM BEZERROS Jefferson
Patrick
Cagliari
PERFIL HEMATOL&GICO DE Luiz Gustave
BEZERROS TRATADOS COM D Agostini,
COLOSTRO OZONIZADD PERFIL Marcos Gomes Wanderson Adriano Douglas Dal Sanidade animal Sanidade Animal 12/2015 0672015 Nao
HEMATOL$GICO DE BEZERROS Lourelro Biscola Pereira Mago,
TRATADOS COM COLOSTRO Sandro Luiz
QZONIZADO Girardi

e13
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Ministério da Educacgao
Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnoldgica
Instituto Federal Catarinense Campus Concérdia
Coordenacao Geral de Extensdo — CGEX

DECLARACAO

Declaramos que FABIANA BORTOLINI FORALOSSO, esta participando como
Professor(a) Orientador(a) do Estagio Curricular Obrigatério do curso Técnico
em Alimentos Integrado ao Ensino Médio no Instituto Federal Catarinense Campus
Concordia, dos alunos abaixo relacionados:

Aluno(a): BRUNA REGINA RONCAGLIO-32E
Periodo: 11.07.2016 a 29.07.2016

Aluno(a). EDUARDA CRISTINA THEISEN-32E
Periodo: 11.07.2016 a 29.07.2016

Aluno(a): INGRID SUELEN ANGNES-32E
Periodo: 11.07.2016 a 29.07.2016

Concérdia, 20 de Fevereiro de 2017.

Pl
)4/
i
il 9_/‘-/,{5 Ao

Coordenagéo Geral de Extensdo-CGEX

MARIO LETTIERI TEIXEIRA
Coordenador Geral de Extensio
Portaria 492. DOU 25/08/2016

INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE CAMPUS CONCORDIA
Rodovia SC 283, Km 08 | Bairro Fragosos | Concérdia - SC | 89703-720 | Caixa Postal 58
www.ifc-concordia.edu.br | (49) 3441-4837

INSTITUTO FEDERAL




17/04/2017 dgp.cnpq.br/dgplespelhogrupo/6961332009591055#ecursosHumanos

Grupo de pesquisa

Embalagens, Conservacao e Ciéncia dos Alimentos

Ends_:re;_._a para acessar este espelho: dgp.cnpg.br/dapfespelhogrupo/6261332008581055

Identificacao

Situagdo do grupo:  Cetificado - Nao-atualizado ha mais de 12 meses

Ano de formagao: 2005

Data da Situagao:  12/04/2017 00:00
Data do altimo envio:  11/04/2616 14:29
Lider{es) do grupo:  ngj Fronza E
Area predominante:  Ciéncias Agrarias; Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Instituigdo do grupo:  Instiluto Federal Catarinense - IF-Calarinense

Unidade:

Enderecgo / Contato

[
Logradouro:  Rodovia SC 283
NOmero:  Km 08
Complemento: Campus Principal
Bairro:  Vila Fragosos
UF: sc

Localidade: Concordia

CEP: 89700000

Caixa Postal: 53

' Localizagio geografica
Latitude: -27.2330498

Longitude:  -52 D26467000000025

| Contalo do grupo
Telefone:  {49j 34414800
Fax:  (49) 34414800

Contato do grupo: pei.fronza@ifc-concordia.edu.br

Website:  wwanifc-concordia.edu.br

- Repercussdes

| Repercussdes dos trabalhos do grupo

Por muito tempo, fol admitido que conservagio de um alimento ocorria devido a simples inclusdo de substancias quimicas conservadoras

. direlamente ao produto. A medida em que foram conhecidas as possiveis interaces no que diz respeito aos efeitos negativos dos aditivos na

' satde humana, novas formas alternativas de conservagdo vém sendo estudadas, com principal intuito de redugdo das quantidades de adilivos
conservadores. Meste contexto, substancias antimicrobianas e aquelas com efeito antioxidanie atendem a esta nova demanda ne sentido de
presarvacio de alimentos por longos periodos com reducgo dos impactos dos aditivos quimicos. Outra forma de conservagde, que nos ttimos

http://dgp.cnpq.br/dgp/es pelhogrupa/6961332008591055#recursosHumanos 13



17/04/2017 dgp.cnpq.bn‘dgpfesperhogrupo/6961332009591055m-ecur305f-lumarm

- anos tém sido apontada com potencialidade é o uso de embalagens adequadas para determinadas situaces. que além de exercarem o papel de

imizando algum ponto de controle de conservacao, sendo estas concejluadas como embalagens
aiivas, As embalagens ativas podem ser definidas como embalagens que reagem ou interagem com o conteudo acondicionado. deixando de lado o
antigo conceito de minima interagzo com o conteddo. Ainda dentro desta linha, um dos maiores objetivos desenvalver embalagens ativas que

. Possam contribuir para o aumento da estabilidade dos alimentas propiciande um maior raio de distribuigio de alimantos de arigem animal =

_' vegetal, contribuinda desta farma com os produtores brasileiros.

Participagdo em redes de pesquisa

Rede de pesquisa [ Website/Blog

Nenhum registro adicionado

Linhas de pesquisa

Quantidade de
Nome da linha de pesquisa

Estudantes J Quantidade de Pesquisadores 1

Anlimicrobianos e Antioxidantes Naturais em Alimentos 2 2
B|Qﬁ|mes Mic;.(;si;.ms I o e 1
Conirble de Qualidade- Co"r;.laminan;és em Aiimer;t.os ..................... 1 2
Emb.;...ragens Aﬁmé - A}}}ﬁenm .................. A W : y
il;l;::or.;;.oraq,éo de Nénop;rtf;:;las em g?nbalagéns Eﬁlimérica;. o 0 1
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