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Apéndice da Resolugdo n°® 11/2015 - Regulamento da Atividade Docente

Plano de Trabalho Docente (PTD)

INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE - CAMPUS CONCORDIA

Professor(a): _H.Emm Wolker Fava

|Matricula: 1858151

|Ano: 2017

Categoria: (X) Efetivo () Substituto ( ) Temporario

|Regime de trabalho: () 20h () 40h (X) DE

AULAS E ATIVIDADES DE MANUTENGCAO/ORGANIZACAO DO ENSINO

Disciplina Curso Série/semestre |Regime e | GHC |C.H. C.H.
: \ j Anual/Semestral | Disciplinas {Semanal |Semanal Manutencao/Org
_ _ (aulas)  |(horas) |anizacdo Ensino
Semanal

Inspecao de Produtos de Origem Animal Veterindria 2013/09 Semestral 90 2.25 0.5
Vigilancia Sanitdria e Satide Publica Veterindria 2013/09 Semestral 90 2.25 0.5
Tecnologia de Ovos e Mel * Veterindria 2013/09 Semestral 45 1.125 0.5
Tecnologia de Leite e Derivados Veterinaria 2013/09 Semestral 60 1.5 0.5
Genética Agronomia 2016/04 Semestral 45 1128 0.5
Genética Veterindria Veterindria 2017/02 Semestral 60 1.5 1.31

0

0

0

0

0

0
TOTAL 390 0 9.75 3.81

Observagdes: * Disciplina optativa

ATIVIDADES DE APOIO AO ENSINO

Atendimento ao aluno

Local/horério

C.H. (25% Aulas)

Sala do prof./ segunda, ter¢a e quarta - 12:30 - 13:30

Inspecéo de produtos de origem animal segunda das 16:30 as 17:30 0.5625
Sala do prof./ segunda, terca e quarta - 12:30 - 13:30

Vigilancia sanitaria e satide publica segunda das 16:30 as 17:30 0.5625
Sala do prof./ segunda, terga e quarta - 12:30 - 13:30

Tecnologia de ovos e mel segunda das 16:30 as 17:30 0.28125

wé




Sala do prof./ segunda, terga e quarta - 12:30 - 13:30

Tecnologia de leite e derivados segunda das 16:30 as 17:30 0.375
Genética Sala do prof. segunda - 12:30 - 13:30 0.28125
Genética Veterindria Sala do prof. terca - 12:30 - 13:30 0.375
0
0
0
0
0
0
Agdes do Docente 5 Curso : Portaria/ano C.H. semanal
Orientacdo de TTC II - Giane Trentin Veterindria - 0.5
Orientacdo de TTC II - Natalia Sharaini Veterindria - 0.5
Orientacdo de TTC II - Renata Cesco Veterindria - 0.5
TOTAL 3.94
Ohservacoes:
ATIVIDADES DE PESQUISA
[Projeto Tipo de Participacdo Inicio Término [C.H. semanal
Qualidade fisico-quimica do leite in natura, doce de leite e queijo
produzidos no IFC Campus Concérdia Coordenador 08/2016 08/2018 0.5
TOTAL 0.5
Observacgoes:
ATIVIDADES DE EXTENSAO
[Projeto Tipo de Participago Inicio Término |C.H. semanal
A instrugao didatica de jovens e criangas na conservagao de produtos de
origem animal Coordenador adjunto 01/03/2017 |31/12/2017 0.5
TOTAL 0.5
Observacoes:

ATIVIDADES DE ADMINISTRACAO E REPRESENTACAO

Unf-




[Atividade e T _ Portaria/ano Inicio Término |C.H. semanal
Responsavel pelo laboratério de Inspegdo e Tecnologia de Produtos de Origem Animal Portaria n° 462 CCON/IFC/2016 |01/2016 01/2018 3
Membro da comissao responsavel pela fiscalizacido do contrato 02/2017 Portaria n° 32 CCON/IFC/2017  |02/2017 - 0.5
TOTAL 3.5
Ohservacoes:
ATIVIDADES DE CAPACITACAO E FORMACAO EM SERVICO
Tipo : B Portaria/ano Inicio Término |C.H. semanal
Doutorado: Programa de Pds-Graduacdo em Ciéncias Veterinarias/lUFRGS Port. 3.317/2016 - PIQIFC 2013 2017 18
TOTAL 18
Observagdes: Em semestre impar, em funcao das disciplinas ministradas, ndo € possivel fazer 20h. Em semestre par, a C.H. semanal é de 20h
INFORMACOES COMPLEMENTARES
__uo:. 3.317/2016 - PIQIFC - afstamento parcial de até 50%.
DISTRIBUICAO DA CARGA HORARIA
Aulas Ativ.Manut./Organiz.Ensino Ativ. Apoio EnsingPesquisa Extensdo Ativ. Capacitaca |Total
e : ; Admin.e |(oe
Repres. Formacao
9.75 3.81 3.94 0.5 0.5 3.5 18 40
Observacoes:
DISTRIBUICAO DAS ATIVIDADES NOS DIFERENTES PERIODOS
Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feiral Sexta-feira Sabado
Manha AL, AA, AD AL, AA, AD AL, AA AL, AA CL
Tarde AL, PE, AD CL, EX CL AL, AD, AM|CL
Noite

AL-Aulas; AM-Atividades de Manutengédo do Ensino; AA-Atividades de Apoio ao Ensino; PE-Pesquisa; EX-Extenséo; AD-Administrativas; CC-Coordenacio de Curso; CL-Capacitagdo/Licenga; OU-Outros

COMPLEMENTO/OBSERVACAO

Prazo para a defesa de doutorado 08/2017
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16/0272017 Consulta

INSTITUTO FEDERAL
CATARINENSE

Pro-Reitoria de Pesquisa e Inovagao
Pesquisas desenvolvidas nos Campi

CONSULTA

Escolha o Campus:

Palavra-chave:

ALUNOS  ALUNOS GER"'PO LINHA DE

: INiCIO
SUPERIOR MEDIO  proo o, PESQUISA

CAMPUS PROJETO COORDENADOR PARTICIPANTES

TERMINO CONVENIO?

Elisdngela
Kirst,
Farmanca
Bartien,
Fernanda
Felicetti
Perosa,
Farnanda
Felim
Busatta,
Franceli
Guenni,
Leticia MNao se
Linden, aplica
Mathaus
PEODUZILOS Alberto
NO IFC Pissaia,
CArPLS Mathaus Tur
CONCORDIA Fruhauf,
Nataha
Skarair,
Taina
Cristing,
Tainara
Leticia dos

Santos

Inspecac e
Sanidade & Tecnalogia
Froducio de Procutas
Ammal de Ongam

Arnimal

01708/ 2016

01/08/ 2018

Hac

Clique aqui para voltar.

http:/fpesquisa.ifc.edu.br/consultapublica.php

mn



16/02/2017 Sistema Integrado de Gestao de Atividades Académicas

INsTITUTO FEDERAL CATARINENSE
S1sTEMA INTEGRADO DE GESTAO DE ATIVIDADES ACADEMICAS

? % INSTITUTO FEDERAL
Portal do Docente Emrrioo em 16/02/2017 14:06 o
VisvaLizacio pa AcAo pe ExTensio
DADOS DA ACAO DE EXTENSAO
Codigo: P]020-2017
Titulo: A ivnstrlugéo didatica de jovens e criangas na conservacdo de produtos de origem
animal.
Ano: 2017
Periodo: 01/03/2017 a 31/12/2017
Tipo: PROJETO
Situacdo: EM EXECUCAOD
Municipio de
Realizacao:
Espaco de Realizagao:
Abrangéncia: Local

Discentes do curso de Medicina Veterinaria, docentes, alunos dos cursos técnico em
alimentos, técnico em agropecuaria e técnico em informatica.

Unidade Proponente: COORD CURSO MEDICINA VETERIN.-CONCORDIA / CAMP/CONC

Publico Alvo:

Unidade _

Orcamentaria:

Outras Unidades

Envolvidas:

Area Principal: EDUCACAO

Area do CNPq: Ciéncias Agrarias

Fonte de FINANCIAMENTO INTERNO (Campus Concordia - Edital n® 31/2016 - Edital de apoioc e
Financiamento: incentivo a Pesquisa e Extensdo)

Convénio Funpec: NAO

Renovacio: ‘ NAO

N° Bolsas Solicitadas: 1
N° Bolsas Concedidas: 1

N° Discentes &
Envolvidos:

Faz parte de Programa NAO
de Extensdo:

Grupo Permanente de

Arte e Cultura: NAD
Piblico Estimado: 200 pessoas
Piblico Real Atendido: N3o informado
Tipo de Cadastro: SUBMISSAO DE NOVA PROPOSTA

Contato
Coordenacao: WANDERSON ADRIANQO BISCOLA PEREIRA
E-mail: wanderson.pereira@ifc-concordia.edu.br

Telefone:
Detalhes da Agdo

Justificativa:

O avango da intelectualidade humana esta relacionado diretamente com a sua alimentagdo, fundamentado em
fatos arqueoldgicos, que afirmam que o homem pré-histérico avangou, em questdes mentais, depois de iniciar
sua alimentagdo onivora (carnivoro e herbivoro). Isso ocorreu devido a necessidade de estratégias de caca e
pesca, aliadas com a descoberta do fogo, proporcionando aos nossos ancestrais a capacidade de desenvolver
técnicas que permitissem o aumento do tempo de vida Util dos alimentos, como a desidratagdo, defumacgdo,
salga e fermentagGes (ORDONEZ, 2005). Essas técnicas foram adaptadas e aprimoradas pelas civilizagbes
antigas, greco-romanas, e disseminadas ao mundo, permitindo a variabilidade alimentar e culminando no
fornecimento abrangente e mais diferenciado da culindria entre povos (WOQJSLAW, 2012). A alimentagao
mundial tornou-se um tema bastante discutido pela midia, intensificado pelo desenvolvimento tecnoldgico e o
aumento da populagdo, que permitiu o planejamento de forma sustentavel sobre condutas que permitam o
maximo de aproveitamento e o minimo de desperdicio, desafiando a adequacdo da produgdo a demanda
crescente na populagdo (ABREU, 2001). A globalizagdo traz problemas relativos a qualidade dos alimentos que
quando produzidos em grande escala ndo garantem a qualidade do resultado de producgdo, visando somente a
quantidade, dificultando o ajuste de producdo referente ao crescimento populacional. Desencadeado por essa
dificuldade, a Organiza¢do Mundial da Saude (OMS) tem alertado quanto ao alto principio patolégico que os
alimentos podem trazer, muitas vezes devido ao fato de alguns produtores utilizarem, na criagao dos animais,
alguns suplementos que podem induzir o desenvolvimento de patdégenos e de resisténcia desses. Esta
conduta, embora vantajosa em um aspecto econdémico, tem sido responsavel por grande parte das DTA’s,

https://sig.ifc.edu.br/sigaa/extensao/Atividade/lista_minhas_atividades.jsf 14
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além de outros fatores extrinsecos. A proliferacdo destes agentes varia muito segundo a precariedade das
condi¢bes de higiene do meio em que os alimentos sdo produzidos efou conservados e de suscetibilidade do
hospedeiro humano, sendo por agentes como bactérias, fungos, virus, protozoarios, parasitas e toxinas
(BALBANI & BUTUGAN, 2001). Entende-se como Doenca Transmitida por Alimentos (DTA’s) a reagdo, seja ela
por intoxicacdo ou infeccdo, provocada pela ingestdo de produtos alimenticios ou dgua contaminados. A
contaminacdo pode ocorrer desde a produgdo primaria até o consumo, incluindo o acondicionamento dos
alimentos (BRASIL, 2010). A maior parte da populagdo relaciona as doencas transmitidas por alimentos com o
consumo desses em estabelecimentos ndo domiciliares. Contudo, inlimeros casos sdo ocasionados por falhas
no acondicionamento ou no modo de preparo do alimento no préprio domicilio. No periodo de 2000 a 2002
cerca de 42% dos surtos registrados tiveram ocorréncia domiciliar (LEITE. et al., 2009). A responsabilidade
em produzir alimentos de qualidade que proporcionem seguranga, sem riscos de contaminagdes que possam
promover surtos, é de todos os envolvidos no processo de produgio, com os produtores garantindo o uso
adequado e responsavel de agrotdxicos, fertilizantes e respeitando periodos de caréncias de hormdnios e
medicamentos veterindrios. Na industria e comércio, deve haver o beneficiamento e disponibilizacdo dos
alimentos, respectivamente, de forma segura e que mantenha sua integridade nutricional. O papel do
consumidor € de saber conservar e preparar o alimento da forma ideal para o seu consumo (BRASIL, 2007).
A manipulagdo de midias para instrugdo da comunidade como forma de precaugdo é uma tatica valida para a
reducdo de incidéncias de surtos dentro da populagdo, dirigindo o programa para a qualificacdo das praticas
dentro do espago domiciliar. Segundo LEITE et al. (2009), as atuagbes educacionais para com a comunidade
sdo validas quando idealizadas e desenvolvidas em ambientes escolares e de saude, orientando para
formac&o de conceitos corretos, ainda primordiais, que possam desencadear reacdes positivas, para melhoria
dos conhecimentos, ao longe da administragdo desses conteldos para beneficio dos prdprios membros
sociais, realizando-se em escolas, instituicdes e hospitais.

Resumo:

A alimentagao mundial tornou-se um tema bastante discutido pela midia, intensificade pelo desenvolvimento
tecnologico e o aumento da populagdo, que permitiu o planejamento de forma sustentdvel sobre condutas que
permitam o maximo de aproveitamento e o minimo de desperdicio, desafiando a adequacdo da produgdo a
demanda crescente na populagdo (ABREU, 2001). Com o avanco da intelectualidade do homem e a melhora
na qualidade da sua alimentagdo, surgiu a necessidade de conservar os alimentos, tornando-os utilizdveis por
periodos mais prolongados e preservando a saide do consumidor. Dentre os alimentos de maior potencial
infeccioso destacam-se os de origem animal. Como exemplos destes, podem-se citar os ovos, carnes, leite e
mel, que sdo importantes fontes de doengas transmitidas por alimentos e que serdo tratados no presente
projeto. Quando os métodos corretos de conservagdo dos alimentos sdo aplicados erroneamente, seja em
domicilio ou em lugares comerciais, 0s mesmos perdem suas propriedades fisico-quimicas naturais, e com
isso desencadeiam inimeras contaminagdes microbiolégicas, conhecidas como DTA s (doencas transmitidas
por alimentos). Dessa forma, a manipulagdo de midias para instrugdo da comunidade como forma de
precaugado é uma tdtica valida para a reducgdo de incidéncias de surtos dentro da populacdo, possuindo grande
impacto quando idealizada e desenvolvida em ambientes escolares. Neste estudo, serdo ministradas aulas
sobre o assunto e também serdo compartilhados folders nas instituigdes educacionais a serem visitadas, que
abordam informacdes relacionadas acs processos de producdo dos produtes citados anteriormente e sobre os
métodos corretos de armazenamento, bem como os riscos de contaminacdo decorrentes da ma conservacao.
O presente estudo sera realizado no ano de 2017 e terd como objetivo a orientagdo da populagdo, com
enfoque em criangas de 7 (sete) a 15 (quinze) anos, estudantes do ensino fundamental e séries iniciais do
ensino médio de escolas do municipio de Concérdia/SC, sobre o processo de producdo e métodos adequados
de conservagdo dos produtos de origem animal. Apdés o periodo de palestras, serdo aplicadas atividades
recreativas de conclusdo para avaliagdo dos conhecimentos obtidos, para que assim possa ser realizado um
momento de entretenimento quanto aos conhecimentos da aplicagdo das metodologias, promovendo o
maximo de aprendizagem utilizando a pedagogia como método de instrucdo sobre as técnicas de conservacao
dos produtos de origem animal.

Metodologia:

O projeto sera realizado no periodo de maio a dezembro de 2016, em instituicdes de ensino fundamental no
municipio de Concérdia, Santa Catarina. Para realizagdo do projeto serdo desenvolvidos e aprimorados os
métodos de comunicagdo e apresentacdo do plano de ensino para com os alunos e funcionarios das escolas
consorciadas com o projeto de extensdo, em forma de treinamento para qualificagdo e triunfo da equipe ante
o emanar dos objetivos tragados. A realizagdo de visitas aos educandarios interessados com a efetivagdo do
projeto de extensdo serd necessaria para mesclar o cronograma do bolsista, colaboradores e professor
orientador com o cronograma dos educandos e professor educador para facilitar a rotina de aplicagdo do
roteiro programado. Demais encontros se fardo necessarios para suceder as aulas e atividades de recreacdo.
Com o agendamento do cronograma formado correlacionado com as atividades das instituicbes que
concederem a participagdo da extensdo, a programacgdo pratica do plano serd iniciada. A utilizagdo de
multimidias serdo fundamentais para o sucesso do projeto. Os folders, ja confeccionados, englobando os tipos
de alimentos abordados no desenvolvimento serdo distribuidos nas instituicdes educacionais a serem
visitadas. Estes apresentardo informagdes sobre o processamento e os métodos de conservacdo adequados
dos alimentos, também enfatizando sobre os riscos de contaminacdo decorrentes da ma conservagado. Serdo
ministradas palestras nas escolas para alunos do ensino fundamental, com o auxilio do professor orientador e
do suporte do material multimidia, como projetor (Data show), caixas de som e maquina fotografica, para
projecac das aulas, sonorizacdo dos videos e registros de imagem, fornecidos pelo Instituto Federal
Catarinense — Campus Concdrdia para assim qualificar e ampliar os horizontes do objetivo de todo trabalho,
enfocando os temas em questdo para esclarecer dividas e apresentar conhecimentos acerca do conteldo a
ser debatido. Apds o periodo dessas palestras/debates, serdo aplicadas atividades recreativas de conclusdo
para avaliacdo dos conhecimentos obtidos, para que assim possa ser realizado um entretenimento educativo
quanto aos conhecimentos anteriormente apresentados diante da metodologia. Essas atividades abordaram
tarefas com dificuldades relacionadas ao nivel de ensino da turma em que serdo aplicadas.

Referéncias:

ABREU, E. S.; VIANA, 1. C.; MORENO, R. B.; TORRES, E. A. F. 5. Alimentacdo Mundial: Uma reflexdo sobre a
histéria. Vol. 10. S&o Paulo: Saude e Sociedade - USP, 2001. ALCAZAR, A.; JURADO, J.M.; PABLOS, F.A.;
GONZALEZ, G.; MARTIN, M.]J. HPLC determination of 2-furaldehyde and 5-hydroxymethyl-2- furaldehyde in
alcoholic beverages. Microchemical Journal, v.82, p.22-28, 2006. BALBANI, A. P. S.; BUTUGAN, O.
Contaminagdo Bioldgica de Alimentos. S3o Paulo: USP, 2001. BRASIL. Ministério da Sadde. Manual integrado
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de vigildncia, prevengdo e controle de doengas transmitidas por alimentos / Ministério da Salde, Secretaria de
Vigilancia em Saude, Departamento de Vigilancia Epidemiolégica. — Brasilia : Editora do Ministério da Salde,
2010. 158 p. : il. - (Serie A. Normas e Manuais Técnicos). BRASIL, Ministério da Salde. Guia de alimentos e
vigilancia sanitéria. Agencia Nacional de Vigilancia Sanitdria - ANVISA. Disponivel em:
http://www.anvisa.gov.br/alimentos/quia_alimentos_vigilancia_sanitaria.pdf. Acesso em: 04 dez. 2014.
CRANE, E. Constituintes e caracteristica do mel. In: CRANE, E. O livro do mel. S3o Paulo: Nobel, 1983. 204p.
COUTTS, 1. A.; GRAHAM, C. W. Ovos de Otima Qualldade, Uma Abordagem Pratica. 1 Ed. Grd Bretanha:
PIubIISIng 5m, 2007 FREITAS, A. C.; FIGUEIREDO, P. Conservagdo Alimentos. Parana, 2000. GERMANO, M.;

GERMANO, M. 1. S. HigieneeVigiI&ncia Sanitaria de Alimentos. 4. Ed. Barueri, SP: Manole, 2011. LEITE, L H
M.; MACHADO P. A. N.; VASCONCELLOS, A. L. R.; CARVALHO, I. M.; Boas Pratncas de Higiene e Saude da
Famllla Rio de Janelro Rev. C. M, 2009 ORDONES 1. A. Tecnolog:a de Alimentos: componentes dos
alimentos e processos; vol.1. Porto Alegre Artmed, 2005 PARDI, M. C; SANTOS, L. F; RAMPINI, E. S.;
PARDI, H. S. Ciéncia e Higiene e Tecnologia da Carne. 1. Ed. Vol. I e II. Goiania, GO: UFG, 2016. PERESI,
J.T.M., ALMEIDA, I.A.Z.C., LIMA, S.I., MARQUES, D.F., RODRIGUES, E.C.A., FERNANDES, S.A., GELLI, D.S.,
IFEINO, K. Surtos de enfermidades transmitidas por alimentos causados por Salmonella Enteritidis. Rev. Saude
Publica. 1998, vol.32, n.5, pp. 477-483. TRONCO, V. M. Manual para Inspecido da Qualidade do Leite. 4. Ed.
Santa Maria, RS: UFSM, 2010. WIESE, H. Apicultura, Novos Tempos. 2 Ed. Guaiba: Agro Livros, 2005.
WOISLAW, E. B. Conservacdo de Alimentos. Brasilia, DF, 2012.

Membros da Equipe

Nome Categoria Fungao Departamento Inicio Fim

WANDERSON ADRIANO

BISCOLA PEREIRA CCMV/CON

DOCENTE COORDENADOR(A) 01/03/2017 31/12/2017

COORDENADOR(A)
LUISA WOLKER FAVA DOCENTE DS o) LABHI/CON  01/03/2017 31/12/2017
MATHEUS ALBERTO PISSAIA DISCENTE ALUNO(A) BOLSISTA 01/03/2017 31/12/2017
ALUNO(A)
JESSICA DRECHMER DISEERTE G5 heakiom 01/03/2017 31/12/2017
ALUNO(A)
FERNANDA FELINI BUSATTA  DISCENTE {a N0k o 01/03/2017 31/12/2017
TAINA CRISTINA DEDONATTI ALUNO(A)
ol piscenre SNt e 01/03/2017 31/12/2017
ELISANGELA BEATRIZ KIRST DISCENTE ALUNO(A) 01/03/2017 31/12/2017
VOLUNTARIO(A)
Discentes com Planos de Trabalho
Nome Vinculo Situacao Inicio Fim

Discentes ndao informados
Acoes Vinculadas ao PROJETO

Codigo - Titulo Tipo

Nao ha agdes vinculadas

Acgdes das quais o PROJETO faz parte
Cadigo - Titulo Tipo
Esta agao nao faz parte de outros projetos ou programas de extensao
Objetivos / Resultados Esperados

Objetivos Gerais Quantitativos Qualitativos

Orientar a populagdo interna e externa, com enfoque no ensino fundamental
de escolas do municipio de Concordia/SC, sobre o processo de produgdo e
métodos adequados de conservagdo dos produtos de origem animal. Mais
especificamente este projeto pretende: -Compartilhar folders com informacgtes
relacionadas ao processo de producdao dos produtos de origem animal,
incluindo leite, ovos, mel e carnes; -Compartilhar folders com instrugdes
acerca dos métodos de conservacdo dos produtos de origem animal; -
Conscientizar o publico alvo do ensino fundamental sobre praticas de
conservacdo dos alimentos, através da distribuicdo dos folders e palestras
ministradas abordando o assunto. -Desenvolver atividades pedagogicas
informativas proporcionais ac nivel de ensino dos alunos.

Cronograma

Descric3ao das ativadades desenvolvidas Periodo

Desenvolvimento de questionarios 01/03/2017 a 31/03/2017
Primeira visita as esco[as para pedido de aplicagdo de projeto e entrega 01/03/2017 a 30/04/2017
dos termos de consentimento;

Visita para aplicagdo de questionarios aos alunos, pais e professores. 01/04/2017 a 31/05/2017
Distribuicao de Folders nas escolas. 01/04/2017 a 31/10/2017
Discussdo dos resultados dos questionarios. 01/06/2017 a 30/06/2017
Produgdo das aulas e palestras. 01/06/2017 a 31/07/2017
Visita para ministrar palestras. 01/07/2017 a 31/10/2017
Finalizagdo do projeto e elaboragdo do relatério final. 01/09/2017 a 20/12/2017

https:/fsig.ifc.edu.br/sigaalextensao/Atividade/lista_minhas_atividades jsf
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Arquivos
Descrigdo Arquivo

Anexo 1 do Edital

Lista de departamentos envolvidos na autorizacio da proposta

Autorizacao Data Andlise Autorizado

COORD CURSO MEDICINA VETERIN.-CONCORDIA 30/11/2016 10:51:45 SIM

LABORATORIO HISTOPATOLOGIA - CONCORDIA 02/12/2016 16:37:34 SIM
Avaliacoes do Projeto

Data/Hora Parecer Nota Situacgao

09129149, Aprovado REALIZADA

13/12/2016 Projeto relevante para conscientizar os estudantes envolvidos (do projeto e
16:48:05 aprendizes) sobre as DTA's, tdo importantes no nosso cotidiano. Além disso, 8.8 REALIZADA
T esses jovens serao disseminadores de informagtes a seus familiares.

12/12/2016 Proposta com tematica relevante ao arranjo produtivo local e bem 8.2

DA
16:26:16  contextualizado. REALEZA
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“2RTARIA N° 462 CCON/IFC/2016, DF: 03 DE AGOSTO DE 2016

C Diretor-Geral do Instituto Federzl 4o Educacdo, Ciéncia e Tecnologia
Catarinense -- Campus Concordia, no usc de suas atribuicdes conferidlas pela Portaria n°
33 de 26/01/2016 publicada no DOU de 286/01/2012, RESOLVE:

£1. 1° — DESIGNAR, respcnsaveis celos laboratérios. conforme abaixo
especificado. pelo prazo de 2 (dois) anos.

- Laboratério de Analise de Embalagens: servidor ALVARO VARGAS
JUNIOR, P:cfessor do Ensino Basico, Técnico e Tecnolbgico, SIAPE: 1786895, devendo
constar que 1ara fins de cémputo do Plaro de Trabalho Docente — PTD, serac atribuidas
4 (quatro) haras semanais;

- Laboratério de Andlise Sensorial de Alimentos: servidora CARINA
FACCIO, Frofessora do Ensino Basico, Técnicc e Tecnoldgico, SIAPE n® 1544788,
devendo cc~star que para fins de cdmpuro do Pla1o de Trabalho Docente — PTD, serao
atribuidas 4 (:juatro) horas semanais;

- Laboratério de Analises Clinicas/Centro de Praticas Laboratoriais —
servidor WANDERSON ADRIANO BISCOLA PEREIRA, Professor do Ensiqio Basico,
Técnico e " eznologico, SIAPE 1987272, devendo constar que para fins de c¢omputo do
Plano de Travalho Docente — PTD, serdo airibuidas 2 (duas) horas semanais;

- Laboratério de Anatomia/Centro ce Praticas Laboratoriais — servidora '
ANA CARO:.iINA GONGALVES DOS REIS, Professora do Ensino Basico, Técnico e
Tecnolégicc . SIAPE n°® 2101600, devendc constar que para fins de cimputo do Plano de -
Trabalho D« cente — PTD, serao atribuidas ¢ (quatro) horas semanais:

- Laboratério de Biologia: servidor TiAGO RAUGUST, Professor o Ensino

Basico, Técrico e Tecnolégico, SIAPE 1&€i¢657, devando constar que para fins de cémputo

do Plano de irabalho Docente — PTD, serio atribliidas 4 (quatro) horas semanais;

- Laboratério de Bioquimica e Toxicologia/Centro de Praticas l.aborato- .

riais: servicic.r MARIO LETTIER! TEIXEIRA, Profzssor do Ensino Bésico, Técrico e Tec-
& -



- Laboratério de Histologiz/Centro cle Praticas Laboratoriais: servidor RI-
CARDO EV¥:HDRO MENDES, Professor cio Ensiro Basico, Técnico ¢ Tecnoldgico, SIA-
PE n° 201733, devendo constar que par fins de computo do Plano de Trabalho Docente
— PTD, seri ¢ atribuidas 2 (duas) horas semanais; |

- Laboratério de Inspegao 2 Tecnclogia de Produtos de Origem Ani-
mal/Centrc ‘e Praticas Laboratoriais: servidora LUJISA WOLKER FAVA, Professora do
Ensino Basica, Técnico e Tecnolégico, SIAPE 1858151, devendo constar que para fins de

computo dc lano de Trabalho Docente -- PTD, serdo atribuidas 4 (quatro) horas sema-
nais; |

- Laboratério de Matematica: senvidora FLAVIANE PREDEBON TITON,
Professora_ 20 Ensino Basico, Técnico e Jecnolégico, SIAPE n° 1786868, devendo cons-
tar que paia fins de cémputo do Planc de Traball:o Docente — PTD, serao atribuidas 3
(trés) horas szmanais; |

- Laboratério de Microbiologia de Alimentos: servidor ALVARC VARGAS
JUNIOR, Professor do Ensino Basico, é:znico e "Tecnolégico, SIAPE n° 1786895, deven-
do constar J.2 para fins de cdmputo do “lano de *rabalho Docente — PTD, seriio atribui-
das 3 (trés) horas semanais;

- Laboratério de Microbiologia Veterinaria/Centro de Praticas L.aborato-
riais: servidcr DIOGENES DEZEN, Professor do Ensino Basico, Técnico e Tecnolbgico,
SIAPE n°® 1755086 e MARCELLA ZAM®OLI TROMCARELLI, Professora do Ensino Basi-
co, Técnicc & Tecnolégico, SIAPE n° 2272764, devendo constar que para fins de: cOmputo
do Plano d= Trabalho Docente — PTD, serdo atribuidas 2 (duas) horas semanais, para

cada servic:y;

- Laboratério de Operagées Unitérias: servidora SAMANTHA LEMKE
GONZALEZ. professora do Ensino Basicu, Técnizo e Tecnolégico, SIAPE n° 2009004,
devendo ccrstar que para fins de computa do Pla1o de Trabalho Docente — FTD, serao
atribuidas ¢ ' zuatro) horas semanais;

- Laboratério de Parasitologia/Centro de Praticas L.aboratoriais: servi-
dor FELIPE 3ERALDO PAPPEN, Professor do Ensino Basico, Técnico e Tecnolagico, Si-
APE n° 1754281, devendo constar que zara fins ce cdmputo do Plario de Trabalho Do-
cente — PTD. serao atribuidas 4 (quatro) ~cras semznais;

- Centro de Diagnéstico ¢ Pesquisz em Patologia Yeterinaria: servidor
RICARDO i +ANDRO MENDES, Professr do Ensino Basico, Técnico e Tecnoldgico, SI-
APE n° 2077813 e TEANE MILAGRES AUGUSTO DA SILYA, Professora do Ensino Ba-

Ko
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PORTARIA N° 032 CCON/IFC/2017, DE 14 DE FEVEREIRO DE 2017

-

O Diretor-Geral do Instituto Federal de Educagao, Ciéncia e Tecnologia
Catarinense — Campus Concordia, no uso de suas atribui¢cdes conferidas pela Portaria n°
288 de 26/01/2016 publicada no DOU de 27/01/2016, RESOLVE:

Art. 1° — CONSTITUIR comissdo, composta pelos servidores abaixo
relacionados, responsavel pela Fiscalizagdo do Contrato n° 02/2017 - concessao onerosa
de uso doespaco fisico para empresa especializada naexploracao de servigo de cantina

do IFC — Campus Concordia, com area fisica de 166,32 m?

- LUISA WOLKER FAVA, SIAPE 1858151;
- MARIO LETTIERI TEIXEIRA, SIAPE 1755182;

- SOLANGE TEREZINHA FARINA, SIAPE 1453848.

Art. 2° — Esta portaria entra em vigor nesta data.

ﬂ\//
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MINISTERIO DA EDUCACAO - MEC
Secretaria de Educacé&o Profissional e Tecnoldgica ~ SETEC
Instituto Federal Catarinense - Reitoria

PORTARIA N2 3.317/2016, DE 21 DE SETEMBRO DE 2016

O REITOR SUBSTITUTO DO INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE, no .o
da competéncia que lhe foi subdelegada pela Portaria n® 3.299/.0/
19/09/2016, publicada no D.O.U. em 20/09/2016, secdo 2, padg. 15, corsiiv:
0 que consta no Processo n? 23350.000332/2016-85,

RESOLVE:

Art. 12 - CONCEDER ao(a) servidor(a) LUISA WOLKER FAVA, ocupan
cargo de Professor do Ensino Basico Técnico e Tecnoldgico, lotado(a) no Carns
Concordia, matricula SIAPE 1858151, READEQUACAO da jornada semanal de trabalho
de 44% para 50%, sem prejuizos pedagdgicos e sem prejuizo a remuneracao, & fir ==
cursar Doutorado em Ciéncia Veterinarias, junto a Universidade Federal co Rio Grarde
do Sul - UFRGS, no periodo de 03/10/2016 a 28/08/2017, de acordo com o Programa
Institucional de Qualificacdo de servidores para o Instituto Federal Catarinense -
PIQ/FC, regulamentado pela Resolugdo n° 031/CONSUPER/IFC/2012 de 08/05/2012,
alterada pela Resolucao 064/CONSUPER/2013. i

Art. 29 - Esta Portaria entra em vigor nesta data.

; Cf\\wﬁr—m—-._

FERNANDO JOSE GARBUIO
Reitor Substituto em Exercicio




72 NS TITUTS FEDERAL OF
1 EDUCACAD, CIENCIA ETECKOLOGIA

PORTARIA N° 312 CCCiN/iFC/2016, DE 25 DE ABRIL DE 2016

O Diretor-Geral do Irstituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia
Catarinense — Campus Concérdia, no uso de suas atribuicdes conferidas pela Portaria n°
288 de 26/01/2016 publicada no DOU de 27/01/2016, e considerando:

> Que as vagas pcra compor o Comité de Ensino do Campus ndo foram
preenchidas no processo eleitoral;

RESOLVE:

Art. 1° — CONSTITUIR, o Comité de Ensino do Campus Concérdia, cormnposto
pelos seguintes membros:

Titulares:

— KARLA APARECIDA LOVIS — Matricula SIAPE 2057928

|

FABIANA BORTOLINI FORALOSSO — Matricula SIAPE 2576324

— ANA CAROLINA GONCALVES DOS REIS — Matricula SIAPE 2101600

Suplentes:
— ADONIS ROGERIO Fi .4CARO — Matricula SIAPE 1217951

DIOMAR CARISSIMO SELLI DECONTO — Matricula SIAPE 2179401

~ LUISA WOLKER FAVA — Matricula SIAPE 1858151

Representantes do NUPE:
— ANA MARIA PASINATO SANDI - Matricula SIAPE 1105286 (Titular)
— NEIMARA LUCIA MORETTO — Matricula SIAPE 1754062 (Suplente)
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PORTARIA N° 313 CCON/IFC/2016, DE 25 DE ABRIL DE 2016

O Diretor-Geral do Instituto Federal de Educacdo, Ciéncia e Tecnologia

Catarinense — Campus Concordia, no usc de suas atribuigdes conferidas pela Poriaria n°
288 de 26/01/2016 publicada no DOU de 27/01/2016, e considerando:

* Que as vagas para cor-por a Comissio de Avaliacdo de Projetos de Pe:squisa

do Campus nao foram totalmente preenchidas no processo eieitoral;
RESOLVE: '

Art. 1° — CONSTITUIR, a Comissao de Avaliagédo de Projetos de Pesquisa do
Campus Concérdia,_ composta pelos seguintes membros:
Titulares:

— PAULO MAFRA DE ALMEIDA COSTA — Matricula SIAPE 1248656
— RICARDO EVANDRO MENDES — Matricula SIAPE 2017813
— ANDRICELI RICHIT - Matricula SIAPE 2054124

~ VOLMIR KIST — Matricula SIAPE 1533769
Suplentes:

|

ANA CAROLINA GONGALVES DOS REIS — Matricula SIAPE 2101 600

~ LUISA WOLKER FAVA — Matricula SIAPE 1858151

EDUARDO ARCENO — Mairicula SIAPE 2276427

— ANDRESSA GILIOLI — Matricula SIAPE 2278178

Art. 2° -- Para fins de ¢dmputo do Plano de Trabalho Docents -- PTD, sera
atribuida até 1 (uma) hora semanal aos membros docentes.

anos.




