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FASE |

Unidade Curricular: CALCULO |

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Funcdes. Limites de funcbes: definicdo e propriedades do limite, limites
laterais, limites no infinito, limites infinitos. Derivadas: definicdo e propriedades
da derivada num ponto; regras de derivacdo; derivadas sucessivas.
Aplicagbes da derivada; maximos e minimos e taxa de variagdo. Regra de
L'Hospital.

Unidade Curricular: FISICA |

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Leis de Newton e principios de conservacdo: energia € momento linear.
Dindmica do movimento circular e MHS. Sistemas de particulas, teoria de

colisdes em uma e duas dimensoes.

Unidade Curricular: QUIMICA GERAL |

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa:

Energia e matéria. Lei das proporcdes e estequiometria. Modelos Atémicos.
Classificacdo e propriedades periodicas. Ligacdes quimicas. Funcdes
quimicas. Reacdes quimicas. Gases. Solidos. Liquidos. Seguranca no

laboratério. Equipamentos e operacgdes gerais de laboratério.

Unidade Curricular: DESENHO TECNICO
Carga Horaria Total: 60 horas
Ementa

Introducdo ao Desenho Técnico como forma de comunicagdo e expressao.



MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDL,JCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA CATARINENSE
PRO-REITORIA DE ENSINO

Graficos. Escalas. Esquemas e croqui (layout) técnico. Projecdes ortogonais
de pecas e equipamentos industriais. Interpretacdo de projetos de edificacdes e
de projetos arquitetbnicos industriais. Perspectivas. Planta baixa. Cortes e

fachadas. InstalacBes elétricas e hidraulicas. Normas técnicas.

Unidade Curricular: INTRODUCAO A ENGENHARIA DE ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

O carater interdisciplinar do Curriculo do Curso de Engenharia de Alimentos.
O papel do Engenheiro de Alimentos na industria e instituicdes de pesquisa.
Areas de atuacdo do Engenheiro de Alimentos. Postura do Engenheiro de
Alimentos com relacdo a sociedade e ao mercado de trabalho. Tendéncias
relacionadas a Engenharia de Alimentos. Preocupagdo com o meio ambiente.

Conselhos de registro profissional.

Unidade Curricular: ALGEBRA LINEAR E GEOMETRIA ANALITICA

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Matrizes. Determinantes. Sistemas de equacfes lineares. Espacos vetoriais.
Combinacdes e transformacBes lineares. Operadores. Autovalores e

autovetores. Diagonalizacéo de operadores. Vetores. Reta e plano. Conicas.

Unidade Curricular: METODOLOGIA CIENTIFICA

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Conceito e concepcao de ciéncia. Conceituacdo de Metodologia Cientifica.
Necessidade da producao cientifica na Universidade. Passos do
encaminhamento e da elaboragcdo de projetos, relatorios de atividades, artigos
e trabalhos de conclusdo de curso. Comunicacao e expressao para a difuséo

do conhecimento cientifico.
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FASE Il

Unidade Curricular: CALCULO I

Carga Horaria Total: 90 horas

Ementa

Integrais: definicdo e propriedades das integrais. Métodos de integracgéo.
Técnicas de Integracao. Integral imprépria. Aplicacdes da integral. Fungdes de
varias variaveis: limite, continuidade, derivadas parciais, maximos e minimos.

Integral dupla e tripla.

Unidade Curricular: FISICA II

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Mecéanica dos fluidos. Calor e movimento ondulatorio; estudo de instrumentos

e fendbmenos relacionados aos assuntos citados.

Unidade Curricular: QUIMICA GERAL Il

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Céalculo Estequiométrico. NocBes de cinética. Equilibrio quimico. Reacdes em
solucdo aquosa: pH e produto de solubilidade. Quimica Nuclear. Analises

estequiométricas. Preparo de solucdes. Calor de reacéo.

Unidade Curricular: SEGURANCA NO TRABALHO

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Introducdo a seguranca, higiene e medicina do trabalho; normalizacdo e
legislacdo especifica sobre seguranca do trabalho. Org&os relacionados com a
seguranca do trabalho. Andlise de estatisticas de acidentes. Custos de
acidentes. Controle de agentes agressivos. Aspectos ergondmicos e aspectos

ecologicos. Sistema de protecdo coletiva e equipamentos de protecéo
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individual. Sistemas preventivos e sistemas de combate a incéndios.

Organizacéo e seguranca do trabalho da empresa.

Unidade Curricular: INFORMATICA

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Hardware, software, classificacdo dos computadores, sistemas de
processamento, memoéria, dispositivos de armazenamento, sistemas
operacionais, editore de textos, planilhas eletrdnicas. Internet. Softwares de

autoria multimidia.

Unidade Curricular: QUIMICA INORGANICA E MINERALOGIA

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Solidos ibnicos. ReacBes de oxidacdo e reducdo. lons Complexos.
Fundamentos sobre processos de corrosdo. Geometria molecular. Quimica dos
elementos. Aspectos relevantes dos elementos representativos e dos
elementos de transicdo. Quimica de coordenacdo. Nocdes de compostos
organometalicos. Noc¢cGes de quimica bio-inorganica. Nocdes de compostos

intermetalicos.

FASE Il

Unidade Curricular: CALCULO IlI

Carga Horaria Total: 75 horas

Ementa

Equacdes diferenciais ordinarias: primeira ordem a variaveis separaveis,
lineares e exatas; segunda ordem a coeficientes constantes. Transformada de
Laplace. Séries numéricas. Séries de poténcias. Séries de Taylor. Série de

Fourier. NocOes sobre equacdes diferenciais parciais: equacdo do calor,
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equacao da onda e equacao de Laplace.

Unidade Curricular: FISICA Il

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Lei de Coulomb, Campo Elétrico, Lei de Gauss, Potencial Elétrico,
Capacitancia, Corrente e Resisténcia, Forca Eletromotriz e Circuitos Elétricos,
Campo Magnético, Lei de Ampére, Lei da Inducdo de Faraday, Indutancia,
Propriedades Magnéticas da Matéria, Oscilacbes Eletromagnéticas, Correntes
Alternadas, Equacdes de Maxwell. Ondas eletromagnéticas, nocdes de Fisica
Moderna. Estudo de instrumentos e fenémenos relacionados aos assuntos

citados.

Unidade Curricular: MECANICA E RESISTENCIA DOS MATERIAIS

Carga Horaria Total: 45 horas

Ementa

Fundamentos da mecénica newtoniana. Estatica e dindmica do ponto material.
Sistemas de particulas. Referenciais acelerados. Sistemas de forcas aplicados
a um corpo rigido. Estatica e dinAmica dos corpos rigidos. Vinculos, graus de
liberdade. Nocbes sobre o material. Conceituacao de tensdes, solicitacdo axial.

Cisalhamento puro. Torcdo em eixos circulares. Flexado pura, simples e obliqua.

Unidade Curricular: QUIMICA ANALITICA

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Introducdo a analise quimica Qualitativa e Quantitativa. Solucbes e
solubilidade. Equilibrio de sistemas homogéneos e Equilibrio de sistemas
heterogéneos. Técnicas de analise qualitativa na identificacdo de substancias

guimicas e analise qualitativa de ions em solucao.
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Unidade Curricular: QUIMICA ORGANICA |

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Estrutura e propriedades do carbono. Funcgbes organicas. Isomeria.
Hidrocarbonetos (alcanos, alcenos, alcinos, benzeno e aromaticidade,

hidrocarbonetos ciclicos). Haletos de Alquila. Alcoois. Fenois.

Unidade Curricular: FISICO-QUIMICA

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Introducéo a fisico-quimica. Estudo dos gases ideais. Teoria cinético-molecular
para o estado gasoso. Equacao de estado para gases reais. O primeiro
principio da termodindmica: energia interna e entalpia. Termoquimica. O

segundo e o terceiro principio da termodinamica: a entropia. Eletroquimica.

FASE IV

Unidade Curricular: BIOQUIMICA |

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Composicdo e importancia de acidos nucléicos. Aminoacidos. Estrutura e
funcdo em proteinas com atividade bioldgica, pH e sistemas tampé&o. Natureza
das reacdes enzimdticas, caracteristica das enzimas e cinética enziméatica.
Bioenergética. Metabolismo de carboidratos. Metabolismo de lipideos.

Metabolismos de proteinas. Integracdo metabdlica.

Unidade Curricular: TERMODINAMICA
Carga Horaria Total: 60 horas
Ementa

Conceitos basicos de Termodinamica: sistema, vizinhancas, estado, energia e
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suas diversas formas, propriedades extensivas e intensivas. Relagbes PVT.
Tabelas de propriedades termodinamicas. Leis e principios da Termodinamica.

Maquinas térmicas. Entropia. Introducéo ao equilibrio de fases

Unidade Curricular: QUIMICA ANALITICA II

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Fundamentos da andlise quimica quantitativa. Erros e tratamento de dados
analiticos. Principios da andlise volumétrica. Volumetrias de neutralizagdo, de
precipitacdo, de complexacdo e de oxidacdo-reducao. Andlise gravimétrica.
Técnicas de analise quantitativa ha dosagem e na quantificacdo de substancias

quimicas.

Unidade Curricular: QUIMICA ORGANICA I

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Eteres. Compostos carbonicos e polifuncionais carbonilados. Compostos
Organicos Nitrogenados. No¢bes de compostos heterociclicos e tiocompostos.
Principais mecanismos de reacfes. Separacdo e purificacdo de solventes.
Reacdes de Friedel Crafts. Sintese de corantes. Sintese de produtos de uso

industrial. Andlise e caracterizacdo dos compostos sintetizados.

Unidade Curricular: CALCULO NUMERICO

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Erros e sistemas de numeracdo. Solu¢gbes numéricas de equacdes algébricas
e transcendentais. Solu¢cdes numéricas de sistemas lineares e nao lineares.
Interpolagéo e ajuste de curvas. Integracdo numérica. Resolugdo numérica de

equacdes diferenciais.
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Unidade Curricular: ESTATISTICA

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Conceitos fundamentais da estatistica. Distribuicdo de frequéncias. Medidas de
posicdo. Medidas de dispersdo. Amostragem. Testes de hip6tese. Controle
estatistico de processo. NocGes de probabilidade. Planejamento de

experimentos: nocgoes.

FASE V

Unidade Curricular: OPERACOES UNITARIAS |

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Balancos globais e diferenciais de massa. Operac¢fes unitarias das indastrias
de alimentos utilizadas para o transporte de fluidos; agitacdo e mistura,
fragmentacado, separacao, classificacdo e transporte de solidos, fluidizagéo,

separacédo gas-solido e liquido-sdlido: filtracdo, sedimentacéo, centrifugacao.

Unidade Curricular: ANALISE INSTRUMENTAL

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Introdugdo & analise instrumental; Métodos fotométricos; Métodos

eletroquimicos; Métodos Cromatograficos.

Unidade Curricular: MICROBIOLOGIA GERAL

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Histérico da microbiologia. Principais caracteristicas de bactérias, bolores,
leveduras e virus. Fatores necessarios ao crescimento microbiano.

Bacteriologia basica: morfologia, nutricdo, metabolismo, genética e
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reproducdo de bactérias. Principios de assepsia e esterilizacdo de materiais.
Microscopia. Técnicas de coloracdo. Técnicas de cultivo, isolamento e

identificacdo de micro-organismos.

Unidade Curricular: FENOMENOS DE TRANSPORTE |

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Introducdo aos fenébmenos de transporte. Estética dos fluidos. Cinematica dos
fluidos: equacdes da continuidade e da energia. Analise dimensional e

similaridade. Reologia dos fluidos.

Unidade Curricular: BIOQUIMICA I

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

TransformagBes bioquimicas em alimentos. Alteragdes post mortem de
animais e peixes. Alteracdes bioquimicas pds-colheita de frutas e hortalicas.
Enzimas importantes no processamento de frutas e hortalicas. Producdo e
aplicacdo de enzimas no processamento de alimentos. Imobilizagdo de

enzimas e sua aplicacdo em alimentos.

Unidade Curricular: QUIMICA DE ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

A agua nos alimentos. Sistemas quimicos existentes nos alimentos. Estudo do
comportamento e alteracdes de estrutura durante o processamento tecnoldgico
de alimentos; reacfes de interesse em carboidratos, lipidios, proteinas e

vitaminas.

Unidade Curricular: ELETROTECNICA
Carga Horaria Total: 30 horas
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Ementa
Elementos e leis dos circuitos elétricos em C.A. Circuitos monofasicos e
trifasicos. Transformadores. Maquinas elétricas rotativas. Diagramas elétricos.

InstalagBes elétricas industriais.

FASE VI

Unidade Curricular: BROMATOLOGIA

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Introducdo a Bromatologia. Amostragem e preparo de amostras. Sistema de
garantia de qualidade em laboratérios. Determinacdo dos constituintes
principais dos alimentos: umidade e sdlidos totais, cinza e conteddo mineral,
proteina total, lipidios totais, fibras e carboidratos. Acidez, pH e atividade de
agua. Controle de qualidade na industria de alimentos. Legislacdo sobre

alimentos.

Unidade Curricular: FENOMENOS DE TRANSPORTE Il

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Transferéncia de massa. Transferéncia de calor por condugéo, convecgéo e
radiacdo. Propriedades termofisicas de alimentos e materiais.

Unidade Curricular: OPERACOES UNITARIAS II

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Refrigeragcdo e congelamento. Enlatamento: histérico e linha geral; transferéncia
de calor no enlatamento convencional e asséptico; cinética das transformacoes;
avaliacao do tratamento térmico. Transporte de massa entre fases: relacdes de

equilibrio; torres de enchimento para solucdes diluidas; destilacdo de misturas
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binarias; extracdo. Evaporacdo e Secagem.

Unidade Curricular: SOCIEDADE E CIDADANIA

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Estrutura social, classes e estratificacdo social. Histéria e Cultura Afro-Brasileira
e Indigena. Estado e organizacdo da producdo. Consumo e cidadania.
Perspectivas tedricas acerca da producdo de alimentos. O contexto local e a
producéo de alimentos.

Unidade Curricular: MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Histérico e importancia da Microbiologia de Alimentos. Bactérias e fungos:
géneros de importancia em alimentos. Contaminagcdo dos alimentos. Fatores
que afetam o desenvolvimento microbiano nos alimentos. Alteracfes causadas
por micro-organismos. Deterioracdo microbiana de alimentos. Toxinfeccdes
alimentares e micro-organismos patogénicos em alimentos. Plano de
amostragem, técnicas de cultivo e enumeracdo microbianas. Legislacdo
pertinente. Analises rotineiras de laboratério — contagem de micro-organismos

de importancia alimentar.

Unidade Curricular: ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Introducdo a analise sensorial. Os oOrgaos dos sentidos e a percepcao
sensorial. Organizacéo de testes sensoriais: ambiente dos testes, preparo das
amostras, forma de aplicacdo dos testes, fatores que influem na avaliagcéo
sensorial. Métodos sensoriais: Métodos Sensoriais: métodos discriminativos,

métodos descritivos e métodos afetivos. Selegéo e treinamento de provadores.
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Andlise de resultados: tratamento estatistico dos dados, uso de programas
estatisticos, formas de apresentacédo de resultados. Critérios sensoriais para a

estimativa de vida-de-prateleira.

Unidade Curricular: CONTROLE DE QUALIDADE DE ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Teoria da Qualidade. Organizagcdo de Departamento de Garantia de
Qualidade. Sistema de Garantia de Qualidade (5S, BPF, APPCSC, Normas de

Certificacdo Internacional).

FASE VI

Unidade Curricular: TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS

Carga Horaria Total: 90 horas

Ementa

Obtencdo da matéria-prima: abate de suinos, bovinos e aves. Composicdo
quimica e valor nutritivo da carne. Estrutura da carne. Transformacdo do
musculo em carne. Contaminacéo e conservacao da carne. Industrializacdo da
carne: produtos curados de massa grossa fermentados e ndo fermentados;

produtos de massa fina; produtos em pedacgos. Subproduto do abate.

Unidade Curricular: EMBALAGENS DE PRODUTOS DE ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Introducdo aos materiais de importancia em engenharia. Materiais metalicos e
propriedades. Polimeros e propriedades dos materiais poliméricos. Materiais
ceramicos e aplicagcbes em alimentos. FungbBes bésicas das embalagens:
conter, proteger e informar. NogOes de cadeia produtiva de alimentos e sua

relacdo com o Sistema Embalagem. Materiais de embalagem de alimentos:
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termoplasticos, metélicos, celulésico e vidro. No¢des de projeto de embalagem
com base na permeabilidade de materiais termoplasticos ao vapor de agua e
ao oxigénio. Analise critica de embalagens de alimentos. ldentificacdo de
materiais. Elaboracdo de projeto sucinto de embalagem termoplastica para
alimentos. Elaboragédo de projeto de embalagem de transporte. Nogcdes de

embalagens ativas e inteligentes.

Unidade Curricular: HIGIENE E SANITIZAQAO NA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 45 horas

Ementa

Fundamentos de higiene. Higiene pessoal, ambiental e dos alimentos. Limpeza
e sanitizacdo na agroindustria. Principais fontes de contaminagdo. Tipos de
sujidades e superficies. Parametros fisico-quimicos e microbiologicos da agua
para limpeza e sanitizacdo na industria de alimentos. Detergentes e
sanitizantes: classificacdo, caracteristicas e utilizacdo. Avaliacdo de eficiéncia.
Métodos de remocdo de sujidade. Programa de limpeza e sanitizagéao.
Desinsetizacdo e desratizacdo da industria de alimentos e adjacentes.

Legislacéo especifica. Requisitos sanitarios em edificacdes.

Unidade Curricular: TOXICOLOGIA APLICADA A ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 45 horas

Ementa

Fundamentos de toxicologia. Introducdo a Toxicologia de Alimentos. Estudo
dos principais compostos toxicos que podem ser encontrados nos alimentos.
Contaminantes ambientais e compostos toxicos formados no processamento

de alimentos.
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Unidade Curricular: ECONOMIA

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Conceitos Basicos. Organizagdo do Sistema Econdmico. Fundamentos da
Andlise de Oferta e Demanda. Enfoque Macro e Microeconémico: Inflacédo,
Consumo, Poupanca e Investimento. Politica Fiscal e Monetaria. Balanco de

Pagamentos e Taxas de Cambio. Introducéo a custos.

Unidade Curricular: BIOTECNOLOGIA APLICADA A ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Introdugcdo aos processos fermentativos. Microrganismos e enzimas de
importancia em processos de producdo biotecnoldgica de aditivos, insumos e
alimentos. Cinética microbiana e enzimatica. No¢des de simulacdo e controle
dos processos fermentativos. Fermentadores e Sistemas de fermentacéo.

Fermentacdo Alcodlica, Fermentacdo Acética e Fermentacédo Latica.

Unidade Curricular: LEGISLAC}AO APLICADA A ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Legislagdo de alimentos. Registro de alimentos. Rotulagem dos alimentos e
rotulagem nutricional dos alimentos. Marcas e patentes: conceitos, importancia,
legislacdo e procedimentos. Certificacdo de produtos alimenticios. Sistemas de

inspecdo. Legislacdo ambiental.
FASE VI
Unidade Curricular: INSTALACOES INDUSTRIAIS

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa
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Instala¢des hidraulicas, ar comprimido, vacuo, gases, transportes de fluidos e
s6lidos. Camara frigorifica: construcao e isolamento. Instalacdes de geradores e

turbinas de vapor. Outros equipamentos, custos e projetos.

Unidade Curricular: TRATAMENTO DE RESIDUOS NA INDUSTRIA DE
ALIMENTOS

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Aspectos Sociais e EconOmicos da Questdao Ambiental. Meio Ambiente e
Desenvolvimento. Tecnologia e Meio Ambiente. Aspectos Legais sobre
poluicdo ambiental. Minimizacdo de Residuos. Reciclagem. Tratamento de

Efluentes na Industria de Alimentos.

Unidade Curricular: ADMINISTRACAO

Carga Horaria Total: 45 horas

Ementa

Conceitos béasicos de administracdo e organizacdes. Bases historicas da
administracdo. Abordagens tedricas da administracdo. Funcdes da
administracdo e o processo administrativo. Areas funcionais da administracao.

Empreendedorismo e plano de negocios. Elaboracgéo e avaliagdo de projetos.

Unidade Curricular: NUTRICAO E DIETETICA

Carga Horaria Total: 45 horas

Ementa

Introducdo ao estudo da nutricdo. Histéria da nutricdo. Importancia social da
nutricdo e alimentacdo. Seguranca Alimentar e Nutricional e diretrizes da Lei
Organica de Seguranca Alimentar e Nutricional. Principios da nutrigéo:
alimentacdo, nutricdo, digestdao, absorcdo, metabolismo e excrecéo.
Composicéo nutricional dos alimentos: macronutrientes e micronutrientes. Efeito

do processamento sobre o valor nutricional dos alimentos. Alimentos funcionais:
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conceito, alimentos probidticos, prebidticos e simbibticos. Recomendacdes de

energia e nutrientes em diferentes fases da vida.

Unidade Curricular: TECNOLOGIA DE FRUTAS E HORTALICAS

Carga Horaria Total: 90 horas

Ementa

Fisiologia poés-colheita de vegetais. Transporte e armazenamento. Recepcao.
Pré-processamentos. Processos produtivos de derivados: conservas, doces,
desidratados, minimamente processados, geléias, doces cremosos e em pasta,
doce em calda, picles e molhos, cristalizados. Embalagens utilizadas.
Aproveitamento dos residuos. Avaliacdo quali-quantitativa dos produtos e sub-
produtos. Equipamentos e especificagfes. Calculo de rendimentos e custos

industriais.

Unidade Curricular: TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS

Carga Horaria Total: 90 horas

Ementa

Processos bioquimicos de obtencdo do leite nas glandulas mamarias.
Ordenha higiénica. Composicdo e caracteristicas fisico-quimica do leite.
Transporte e armazenamento. Industrializacdo do leite: Esterilizagao,
pasteurizacéo, producéo de queijos, doces, ricota, requeijao, creme, manteiga,
iogurtes e leites fermentados. Legislacdo pertinente a industrializacdo e

comercializacao.

FASE IX

Unidade Curricular: PROJETO DE INDUSTRIA DE ALIMENTOS
Carga Horaria Total: 30 horas
Ementa

Introducdo - definicbes gerais. Etapas do desenvolvimento de um projeto
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industrial. Metodologia de desenvolvimento e avaliagdo de processos.
Especificacdes de equipamentos. Especificacdes de instalacdes.Consideracdes
gerais de projeto. Utilidades. Documentacdo do projeto. Analise financeira.

Relatério de projeto.

Unidade Curricular: TECNOLOGIA DE CEREAIS E AMIDO

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Tecnologia de cereais: Conceito. Estrutura e composi¢cdo quimica e fisica de
cereais: trigo, milho, aveia, arroz, cevada e outros. Producdo e de cereais a
nivel mundial. Influéncia de fatores diversos (genéticos, clima e solos, nutricdo
mineral das plantas e fertilizacdo, pragas, doencas e infestantes) nas
caracteristicas dos cereais e qualidade tecnoldgica das farinhas.
Armazenamento de cereais, moagem de grdos e qualidade tecnologica das
farinhas. Principios de industrializacdo; métodos de conservacdo; amido e seus
derivados e modificagcdes quimicas; processamento; paes; massas, macarrao,

bolachas e biscoitos.

Unidade Curricular: SIMULACAO E CONTROLE DE PROCESSOS

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Introducdo: andlise e simulacdo, modelos e modelagem, métodos numéricos
para simulacdo de modelos. Modelos baseados em principios de fenébmenos de
transporte: modelagem e simulacdo estacionaria, modelagem e simulacdo
dindmica. Controle automatico de processos: caracteristicas estaticas e
dindmicas do processo, do controlador e do elemento final. Funcdo de

transferéncia. Atuacao do controlador.
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Unidade Curricular: TECNOLOGIA DE OLEOS E GORDURAS

Carga Horaria Total: 45 horas

Ementa

Definicdo de Oleos e gorduras. Composicdo e estrutura de éleos e gorduras.
Importancia na alimentacdo. Propriedades fisicas e quimicas. Industrializacéo
de Oleos e gorduras: preparo de matérias primas, extracao, refino,
hidrogenacéo, fracionamento e interesterificacdo. Controle de qualidade de

Oleos e gorduras.

Unidade Curricular: TECNOLOGIA DE BEBIDAS

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Introduc&o a tecnologia de bebidas. Legislacdo, Mercado e Classificagdes. Agua
mineral. Agua de coco. Bebidas estimulantes. Bebidas fermentadas. Bebidas
destiladas. Bebidas destiladas retificadas. Bebidas obtidas por misturas. Sucos,
Polpas e Néctares. Refrigerantes. Aproveitamento de subprodutos. Avaliacao da
qualidade do produto final em funcdo das caracteristicas de processamento.
Equipamentos e especificacdes. Calculo de rendimentos e custos industriais.

Unidade Curricular: TECNOLOGIA DE PESCADO

Carga Horaria Total: 45 horas

Ementa

Introducdo a tecnologia de peixes de agua doce e salgada. Anatomia e
composicdo quimica do pescado. Manipulacdo e distribuicdo. Higiene e
sanidade de produtos pesqueiros. Microbiologia do pescado. Resfriamento e
Congelamento de pescados. Estudo e aplicagcdo dos principios basicos de
salga de pescados, defumacéo, elaboragdo de produtos curados, enlatados,

6leo e extrato de pescado.
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Unidade Curricular: DESENVOLVIMENTO DE NOVOS PRODUTOS

Carga Horaria Total: 60 horas

Ementa

Etapas de desenvolvimento de produtos. Importancia e avaliagcdo. Estudos e
Pesquisas de Mercado. Concepcdo e Conceito de Produto. Projeto de
Embalagens e Rétulos. Criacdo e Férmula do Produto. Selecédo e Qualificacao
dos Fornecedores. Registro nos Orgdos Competentes. Custos do Projeto.
Esquema de Monitoramento da Qualidade. Produgdo e Langamento.

Cronograma de Desenvolvimento.

FASE X

Unidade Curricular: TRABALHO DE CONCLUSAO DE CURSO

Carga Horaria Total: 210 horas

Ementa

Elaboracdo do Trabalho de Curso, relacionado as areas de atuacdo do
Engenheiro de Alimentos, observando-se a metodologia e redacédo cientifica,

conforme regulamento do curso.

DISCIPLINAS ELETIVAS (FASE IX)

Unidade Curricular: METODOLOGIA DA PESQUISA

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Criacdo e producdo do conhecimento no mundo moderno. Formas de
conhecimento humano e pesquisa. O projeto de pesquisa e a monografia.
Estruturacdo e elaboracdo de projetos: tema, problema, hipdtese, pesquisa
experimental, descritiva, documental. Metodologia analitica e experimental.
Andlise de resultados. Discussdo. Conclusdo. Diferenciacdo entre trabalhos

monograficos, dissertacdes, teses. Artigos. As etapas de um trabalho de
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pesquisa. Desenvolvimento de projeto especifico para a area. Elaboracéo e
desenvolvimento de Projeto de Pesquisa. Andlise e interpretacdo dos dados

obtidos. Apresentacédo formal dos produtos da Pesquisa.

Unidade Curricular: LIBRAS

Carga Horaria Total: 30 horas

Ementa

Comunidade surda: cultura, identidade, diferenca, historia, lingua e escrita de
sinais. Nocfes basicas da lingua de sinais brasileira: o espaco de sinalizacéo,
0s elementos que constituem os sinais, nocdes sobre a estrutura da lingua, a
lingua em uso em contextos triviais de comunicacdo. A educacao escolar.

Métodos e procedimentos da educacdo inclusiva referente a libras.
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