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Entende-se por nanotecnologia, a tecnologia que permite manipular e criar ferramentas, material e estruturas em niveis moleculares, ou seja, &tomos em estruturas funcionais
de dimensdes nanométricas (SCOTT, 2007). A nanotecnologia faz parte de uma revolugdo na ciéncia e na tecnologia, pois utiliza de diferentes areas do conhecimento para
chegar ao seu resultado final. Entre as inUmeras possiveis aplicagdes da nanotecnologia na industria de alimentos, destacam-se: utilizagdo da transgenia, utilizagdo de
sensores nanoestruturados e nanobiossensores. O presente trabalho tem como objetivo demonstrar uma anélise sobre nanotecnologia aplicada & industria de alimentos, com
destaque para a transgenia aplicada em alimentos, bem como seus prés e contras. Ainda, despertar o interesse acerca do tema por pesquisadores, estudantes e professores,
considerando o fato do avango que a nanotecnologia é capaz de causar, em especial, na area alimenticia. A nanotecnologia pode ser utilizada em todas as fases da producéo
de alimentos, desde a produgdo primaria até o revestimento do produto (BOUWMEESTER et al, 2009). Ela utiliza de métodos de transformagdo, que sdo muito menos
invasivos que os normais em critérios como: seguranca alimentar, diagnéstico e tratamento de doencas, ferramenta molecular, reproducéo celular, deteccédo de patégenos e
protegdo do meio ambiente (SCOTT e CHEN, 2002), todas essas mudangas causadas pela nanotecnologia estao relacionadas a redugdo de pelo menos, uma das dimensdes
da matéria, transformando uma de suas caracteristicas. A nanotecnologia € um tema relativamente novo, e pode ser considerada uma grande inovagdo para as industrias.
Com o enfoque na transgenia de alimentos, podemos destacar alguns dados sobre os alimentos transgénicos (ou Organismo Geneticamente Modificado — OGN) tais como:
usam em sua composi¢do material organico cujo codigo genético foi alterado, normalmente pelo uso de genes de outra espécie, tem por objetivo garantir ao organismo
alterado uma caracteristica que originalmente ndo possui, como uma resisténcia especial a pragas ou uma propriedade nutricional diferenciada. Embora a transgenia de
alimentos através da nanotecnologia ainda seja um assunto polémico e caro, rodeado de prds e contras, vem demonstrando muitos beneficios a quem a usufrui, como o
aumento da salde e prevengdo de pragas e doengas que podem ser adquiridas durante seu processamento. Podendo ser considerado um dos futuros métodos para a
produgéo em todo o mundo.



