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INSTITUTO FEDERAL
Extensao EmITIiDO EM 23/05/2019 15:11
VISUALIZAGAO DE RELATORIO
RELATORIO DE PROJETOS DE EXTENSAO
Codigo: PJ098-2018
Titulo: Boas Praticas _de Fabricagéo: Diagné_stico de Salmonel_la Sp em agroindustrias do
noroeste do Rio Grande do Sul e treinamento de manipuladores
Tipo de acgao: PROJETO
Area Tematica: CIENCIAS AGRARIAS
Coordenador(a): ALESSANDRA FARIAS MILLEZI - alessandra.millezi@ifc.edu.br
Tipo de Relatério: RELATORIO FINAL
Periodo da Agdo: 01/03/2018 a 31/12/2018
Publico Estimado: 68 pessoas
Publico Real Atingido: 20 pessoas
Situagdo do Relatério: Enviado em 28/12/2018 09:09:04
Financiamento Interno: SIM
Esta agao foi realizada: SIM
Membros da Equipe
Nome Categoria Fungdao Departamento Inicio Fim cH CH
Total Semanal

DANIEL RADIN DISCENTE Aluno Bolsista 01/03/2018 31/12/2018 12 0

ALUNO(A) EM ATIVIDADE
THAIS CARLA DAL BELLO DISCENTE CURRIéUI)_AR 01/03/2018 31/12/2018 16 0
HEWERTON ENES DE OLIVEIRA DOCENTE COLABORADOR(A) CGE/CON 01/03/2018 31/12/2018 6 0
MARCELLA ZAMPOLI
TRONCARELLI DOCENTE COLABORADOR(A) LABMIC/CON 01/03/2018 31/12/2018 6 0
ALESSANDRA FARIAS MILLEZI DOCENTE COORDENADOR(A) CGE/CON 01/03/2018 31/12/2018 8 0
ROBERTO DEGENHARDT EXTERNO COLABORADOR(A) 01/03/2018 31/12/2018 6 0

ALUNO(A) EM ATIVIDADE
FELIPE STRUCHER DISCENTE CURRIéUI)_AR 01/03/2018 31/12/2018 16 0
DIOGENES DEZEN DOCENTE COLABORADOR(A) LABMIC/CON 01/03/2018 31/12/2018 6 0
DIOGO FRANCISCO ROSSONI EXTERNO COLABORADOR(A) 01/03/2018 31/12/2018 6 0

Objetivo das atividades:

Realizar suabes em moedores de carne e mesas de manipulagdo, imediatamente antes de se iniciarem os trabalhos agroindustriais
(pesquisa de Salmonella spp);

- - . . R P Andamento Situagdo
Atividades Relacionadas: Periodo Realizagdo: Carga Horaria: Objetivo: Objetivo:
1. Realizag&o das analises 01/03/2018 a 31/10/2018 6 h 100 % CONCLUIDO

Execucdo da(s) atividade(s):
Realizadas quatro repetigdes.

Realizar analises microbiolégicas da matéria prima, carne, ao chegar na agroindistria (pesquisa de Salmonella spp);

. - . . L P Andamento Situagdo
Atividades Relacionadas: Periodo Realizagdo: Carga Horaria: Objetivo: Objetivo:
2. Orientacgo e coordenagdo do projeto 01/03/2018 a 31/12/2018 2h 100 % CONCLUIDO
estudantes
3. Co-orientagdo de bolsista 01/03/2018 a 31/12/2018 2h 100 % CONCLUIDO

Execucdo da(s) atividade(s):
Realizadas quatro repetigdes. Obteve-se presenga de Salmonella em amostra de linguiga frescal

Realizar analises microbiolégicas dos alimentos (linguica frescal e linguica defumada) apds sua fabricagdo (pesquisa de Salmonella
spp);

. - . . R P Andamento Situacdo
Atividades Relacionadas: Periodo Realizagdo: Carga Horaria: Objetivo: Objetivo:
4. Andlise de dados e formatacdo de 01/03/2018 a 31/10/2018 2h 100 % CONCLUIDO

trabalhos cientificos
Execucdo da(s) atividade(s):
Foram apresentados resultados do projeto no III Congresso Paranaense de Microbiologia e International Symposium of Mycology

Realizar treinamento através palestras e/ou agdes praticas sobre Boas Praticas de Fabricagdo

L - . . - . P Andamento Situacdo
Atividades Relacionadas: Periodo Realizagdo: Carga Horaria: Objetivo: Objetivo:
5. Coordenagéo do projeto, orientagdo de )
bolsistas nas atividades e escrita de trabalhos 01/03/2018 a 31/12/2018 2h 97 % CONCLUIDO
cientificos
6. Visita as agroindustrias e ministragao de 01/05/2018 a 31/12/2018 >h 100 % CONCLUiDO

treinamento
Execucdo da(s) atividade(s):

Foram realizadas visitas as agroindUstrias para orientagéo de boas préticas de fabricagdo e evento técnico cientifico de capacitagdo dos
manipuladores.

Detalhamento das atividades desenvolvidas:

Apresentagcdao em Eventos Cientificos: 1 apresentagdes.

Resumo sobre a apresentagao:

Artigos Cientificos produzidos a partir da agdo de extensdo: 0 artigos

Resumo sobre o Artigo:
Em fase de escrita.

Outras producdes geradas a partir da acdo de Extensdo: 1 produgdes



Resumo sobre a Produgao:
Realizagdo de evento de capacitagdo técnica

INFORMAGOES DO PROJETO

Dificuldades Encontradas:
Falta de recurso de custeio para compra de materiais para fazer as analises, conseguimos doagbes de meios de cultura de
empresas privadas e realizar analises em parceria com outra instituigéo.

Observagdes Gerais:
O presente projeto faz parte de um trabalho de mestrado de um discente do Curso de Mestrado em Produgéo e Sanidade Animal,
dessa forma, foram realizadas outras analises ndo previstas neste projeto mas relevantes e de acordo com a legislagdo vigente (-
RDC n° 12 de 2 de janeiro de 2001- Aprova o regulamento técnico sobre padres microbioldgicos para alimentos. Brasilia, DF:
ANVISA/MS, 2001).

Lista de Arquivos

certificado apresentagdo

Convite capacitagdo =N
foto evento

tabela resultados salmonela =N
tabela resultados s aureus

Validacdo do Departamento

COORD |
PESQ. POS

Departamento: GRAD. 5
INOVACAO -
CONCORDIA

Avaliador(a):

Data Analise: 28/12/2018 09:09:04

Parecer Depto.: APROVADO

Justificativa: APROVAGAO AUTOMATICA

Validacdo da Proex

Data Analise:

Avaliador(a):

Parecer PROEx: NAO ANALISADO

Justificativa:

Informacgdes do Projeto

Dificuldades Encontradas:

Falta de recurso de custeio para compra de materiais para fazer as analises, conseguimos doagbes de meios de cultura de empresas
privadas e realizar analises em parceria com outra instituigdo.

Observacoes Gerais:

O presente projeto faz parte de um trabalho de mestrado de um discente do Curso de Mestrado em Produgdo e Sanidade Animal,
dessa forma, foram realizadas outras analises ndo previstas neste projeto mas relevantes e de acordo com a legislagdo vigente (- RDC
n° 12 de 2 de janeiro de 2001- Aprova o regulamento técnico sobre padr8es microbioldgicos para alimentos. Brasilia, DF: ANVISA/MS,
2001).
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